
תפריט אירועים פתיחה:

פלטת סלטי הבית מוגש עם לחם חם עבודת יד

סלטים וראשונות:

□ סלט ירקות קצוץ
□ סלט עלים שוק

□ פטה כבד
□ חומוס עם גרגירים ושמן זית
□ חומוס עם בשר עגל קצוץ
□ קרפצ'יו סינטה של השף

□ פרחי כרובית מצופים
□ כרוב ועגבנייה צלויים על האש

□ חציל קלוי עם בשר עגל
□ סיגר מרוקאי של אמא מרים בעבודת יד חריף

□ כנפיים קרספיות

עיקריות:

□ מעורב ירושלמי
□ סטייק חזה עוף על האש

□ כבד ביין
□ שניצל וצ'יפס

□ 2 שיפודי פרגית
□ 2 שיפודי כבד

□ 2 שיפודי לבבות
□ 2 שיפודי קבב של אבי

□ 2 שיפודי פטריות יער צלויות בגריל
□ סלמון נורווגי צלוי 

□ שניצל קריספי וצ'יפס ]מנת ילדים לציין מספר מנות[
□ מיני בורגר וצ'יפס

מנות פרימיום:
תוספת 30 ₪ לאדם

□ מופלטה אנטרקוט
□ סטייק אנטרקוט מיושן

□ סביציה לברק
□ אסאדו מיושן על העצם

□ פילה בקר 300 גרם

תוספות:

□ אורז
□ תפוחי אדמה מדורה

□ צ'יפס
□ במיה חריפה

□ 3 ראשונות ו- 3 עיקריות לבחירה ו- 2 תוספות - מחיר לסועד: 225 ₪
□ 4 ראשונות ו- 3 עיקריות לבחירה ו- 2 תוספות מחיר לסועד: 235 ₪
□ 4 ראשונות ו- 4 עיקריות לבחירה ו- 3 תוספות – מחיר לסועד: 245 ₪

קינוחים:

בסיום האירוע מוגש לשולחן מרכזי ממבחר קינוחי הבית שלנו
מלווה בתה נענע מרוקאי של הבית

שתיה:

במהלך האירוע מוגש למרכזי שולחן קנקני מים, קנקני למונדה ותפוזים וכן קולה וזירו.


